
La table de Vary

Menu du Week-end 30€
Pour le Week-end nous vous proposons un menu fixe. 

Le service est à 19h30 avec la possibilité de faire un accord mets-vins ainsi que de prendre l'apéro sur
la terrasse ou dans la cave pour une dégustation de vin (3,5€ à 5€)

TOUS NOS PLATS SONT CUISINÉS 
AVEC DES PRODUITS FRAIS ET LOCAUX

Vendredi
Pièce montée, Brioche,

Rillettes de Maquereau, Avocat

Poulet Tikka Sauce Curry avec Riz,
Onion Bhaji, Naan et Chutney

Tarte Tatin, Pommes caramélisées
et glace Vanille

Samedi
Bruschetta d'Aubergines, 
Poivrons grillés, Parmesan

Côte de Boeuf Sauce au Poivre avec 
Pommes de terre rôties et Salade 

(supplément 7€)

Roulade de Meringue, Noisette et 
Caramel au Beurre Salé

Dimanche
Risotto Parmesan et Persil, 
avec Légumes de Saison

Filet Mignon et sa Crème
Champignons, Pommes de terre 

rôties et Légumes de saison

Eton Mess, Fraises, Meringue et Crème 
fouettée

Menu de la Semaine 30€
Pour la semaine nous vous proposons un menu composé de différents plats.

Le service est à 19h30 avec la possibilité de faire un accord mets-vins ainsi que de prendre l'apéro sur
la terrasse ou dans la cave pour une dégustation de (3,5€ à 5€)

Entrées
Planche de Charcuteries et de Fromages 

de la région

Salade de chèvre chaud, Miel, Lardons et 
sauce vinaigrette

Polpette della Nonna, sauce tomate et 
aubergines

Tarte salée du moment

Plats
Confit de Canard, Ecrasée de Pommes 

de Terre et Petits Légumes

Gyros Souvlaki, Pommes de Terre Rôties 
et Tzatziki maison

Escalope Milanaise, 
Pâtes alla Puttanesca

Pizza Maison cuite au Four à Bois

Desserts
Crumble aux Poires et Amandes grillées

 
Pavlova, Meringue suisse 

accompagnée de fruits frais

Brownie maison, Noix et pépites de 
Chocolat

Crème Caramel au Beurre Salé avec 
glace Vanille



La carte des Vins

Nos vins blancs secs

Nous sommes fiers de vous présenter notre sélection de vins de l'Anjou, 
qui reflète non seulement la richesse de la région, mais aussi le travail acharné et la passion des vignerons locaux.

Chaque bouteille que nous proposons est le fruit de la collaboration étroite entre les producteurs
et notre équipe, qui met tout en œuvre pour vous offrir une expérience gustative inoubliable.

Domaine des Rochelles, AOC Anjou Blanc...................................................................................................................................................................25€

Domaine Chaintres, AOC Saumur Blanc........................................................................................................................................................................28€

Domaine Taillandier, AOC Savennières 2020............................................................................................................................................................30€

Domaine Fosse Sèche, Arcanes..........................................................................................................................................................................................30€ 

Domaine Martin, AOC Muscadet........................................................................................................................................................................................20€

Domaine Martin, Chardonnay................................................................................................................................................................................................22€

Domaine Bablot, AOC Pouilly Fumée................................................................................................................................................................................28€

Domaine La Tuffière, AOC Anjou Blanc...........................................................................................................................................................................26€

Domaine Bablut, Petit Princé..................................................................................................................................................................................................27€

Domaine De la Tuffière, AOC Crémant de Loire (pétillant) .............................................................................................................................24€

Domaine Martin, AOC Crémant de Loire (pétillant) .............................................................................................................................................24€

Domaine Chaintres, Blancs de Noirs (pétillant)........................................................................................................................................................26€

Domaine Clo, AOC Crémant de Loire (pétillant) ....................................................................................................................................................30€

Nos vins Blancs demis-secs et moelleux
Domaine Taillandier, AOC Savennières 2015..............................................................................................................................................................28€

Domaine Couly-Dutheil, Les Chanteaux .......................................................................................................................................................................27€

Domaine La Tuffière, Moelleux .............................................................................................................................................................................................27€

Domaine Taillandier, AOC Coteaux du Layon ...........................................................................................................................................................35€

Domaine Clo, AOC Coteaux du Layon ...........................................................................................................................................................................35€
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La carte des Vins

Nos vins Rouges souples
Domaine De la Roseraie, AOC St Nicolas de Bourgueil........................................................................................................................................26€

Domaine Bablut, Rocca Nigra 2019....................................................................................................................................................................................27€

Domaine Conteneau, AOC Bourgueil...............................................................................................................................................................................24€

Domaine De la Chanteleuserie, Marion..........................................................................................................................................................................32€ 

Domaine Clo, Gamay Fréaux..................................................................................................................................................................................................28€

Nos vins Rosés
Domaine Taillandier, Cabernet d'Anjou 2020........................................................................................................................................25€

Domaine Chaintres, Saumur..........................................................................................................................................................................25€

Domaine Des Rochelles, AOC Crémant de Loire (pétillant) ........................................................................................................................24€

Domaine De la Roseraie, AOC Crémant de Loire (pétillant)..........................................................................................................................26€ 

Domaine De la Tuffière, AOC Crémant de Loire (pétillant)............................................................................................................................25€

Nos vins Rouges puissants
Domaine des Rochelles, Croix de Missions..................................................................................................................................................................26€

Domaine Chaintres, Vielles Vignes....................................................................................................................................................................................30€

Domaine de la Chanteleuserie, AOC Bourgueil.........................................................................................................................................................27€

Domaine Fosse Sèche, Eolithes...........................................................................................................................................................................................30€ 

Domaine Bablut, Rocca Nigra 2018....................................................................................................................................................................................27€

Domaine Coulis Dutheil, Le Clos de L'Echo AOC Chinon...................................................................................................................................30€
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